珠教文体通〔2018〕22号

关于开展2018年春季学校食品安全管理工作督查的通      知

区直中小学、乡镇中心学校、民办学校、幼儿园：

    为贯彻落实省教育厅《关于切实做好岁末年初学校安全工作的通知》（湘教通[2018]31号）和衡阳市教育局《关于开展2018年春季学校食品安全管理工作督查的通知》（衡教通[2018]37号）文件精神，进一步加强我区学校食品安全管理工作，确保春季开学工作顺利有序进行，区教文体局决定2018年3月开展春季学校食品管理工作督查，现将有关事项通知如下：

一、工作目标
通过此次督查，掌握全区各学校（幼儿园）食品安全、学生饮水安全管理工作情况，发现存在的主要问题和薄弱环节，督促学校增强食品安全意识，堵塞漏洞、消除隐患。
二、督查方式、范围
（一）督查方式

此次督查采取学校自查、区教文体局采用不打招呼直奔学校的方式进行。
（二）督查范围
    全区各中小学、幼儿园对在有关媒体上被举报或曝光的学校及省、市教育行政部门、食药监相关部门组织的食品安全督查中存在问题与安全隐患的学校进行回访复核。
三、督查内容
（一）查学校学生食堂食品安全管理制度落实情况。包括从业人员管理，场所环境卫生，食品加工操作，原料采购储存，食物留样，索证索票等制度落实情况。
（二）查学校落实校园商店食品安全管理制度情况。包括经营场所环境卫生，是否出售禁售食品，是否建立了购销台账、不合格食品退市登记，经销食品是否有合格证明以及质量控制等情况。
（三）查学校落实饮用水安全管理制度情况。学校饮用水（二次供水、自备水源、桶装水）是否有水质定期检测，供水设施设备是否持续清洗消毒等。
四、督查结果运用
现场督查的情况将作为年度目标管理考核的重要依据。

五、工作要求

（一）高度重视。充分认识学校食品安全督查的重要意义，各学校（幼儿园）主要负责人要亲自部署、亲自督促、狠抓落实。
（二）严格检查。督查组以高度负责的精神深入学校全面掌握真实情况，严格要求，切忌搞形式主义和走过场；发现问题和安全隐患，要当场下达整改意见书，并针对性提出解决问题的关键性措施和建设性意见。督查工作中，应严格执行党风廉政建设的有关规定，严格工作纪律、廉洁自律，不得干扰学校正常教育教学秩序，不得给学校增加负担。
附件1：《珠晖区教文体局学校（幼儿园）食品安全管理工作检查表》

附件2：《珠晖区教文体局学校（幼儿园）食品安全管理工作检查情况反馈意见书》
珠晖区教育文化体育局
                                       2018年3月5日
附件1：
珠晖区教文体局学校（幼儿园）食品安全管理工作检查表

学校（幼儿园）_______________                 

	  检查

项目
	检查

指标
	检查要点
	检查结果

	组织

领导
	组织机构
	成立学校食品安全领导小组，学校的法定代表人是食品安全第一责任人。
	

	
	证件办理
	食堂持有效《食品经营许可证》或《餐饮服务许可证》，超市（小卖部）持有效《食品经营许可证》或《食品流通许可证》，并悬挂醒目位置；二次供水、分质供水和自建设施供水持有效卫生许可证。未超许可范围经营食品品种。
	

	人员管理
	健康体检
	所有从事食品生产经营和制水及水池清洗人员必须依法获得健康合格证明，并建立健康档案；健康证明未超过有效期限；食堂从业人员需开展晨检，有记录。
	

	
	个人卫生
	工作人员无有、碍食品安全的习惯和行为，如戴首饰、留长指甲、在工作场所抽烟、嚼槟郎等。
	

	
	
	所有从业人员穿戴洁净的工作服帽上岗，销售直接入口食品的工作人员须戴口罩。
	

	宣传

培训
	宣传
	学校内设置食品安全宣传匾牌（栏）、警示语等。
	

	
	培训
	定期开展对本校从业人员食品安全知识培训，从业人员掌握基本食品安全知识，并建立培训档案。
	

	学生食堂


	加工场所


	场所设置
	配备的功能用房有更衣室（男女分开）、粗加工间（荤素粗加工分开）、切配间（荤素切配分开）、烹调间、备餐间、餐具清洗消毒间、食品原料仓库等（受条件限制的食堂功能分区要合理）。
	

	
	
	流程布局
	各加工操作场所按照原料进入、原料处理、半成品加工、成品供应的顺序分区域设置，流程布局合理，并能防止食品在存放、加工操作中产生交叉污染。
	

	
	
	环境卫生
	食堂内外环境卫生干净整洁，墙体、天花板、门窗完好无破损、无脱落，室内无积水，防鼠、防蝇、防尘设施齐全有效。
	

	
	安全

管理


	制度
	建立食品安全管理员岗位责任制度、食品采购岗位安全责任制度、食品验收储存岗位安全责任制度、粗加工岗位安全责任制度、切配间岗位安全责任制度、烹调间岗位安全责任制度、洗碗消毒岗位安全责任制度、白案房岗位安全责任制度、备餐间岗位安全责任制度、餐厅岗位安全责任制度、从业人员健康管理和培训制度制度、食品添加剂使用管理制度、餐厨垃圾处置制度等。
	

	
	
	人员
	设专职食品安全管理员。
	

	
	
	区分标识
	用于原料、半成品、成品的工具、用具和容器，有明显的区分标识，存放区域分开设置；各功能分区有明显标识；各类清洗池有明显标识，并标明用途。
	

	
	
	食品

添加剂
	食品添加剂购进、使用应符合国家规定，做到专人采购、专人保管、专人领用、专人登记、专柜存放。
	

	
	
	食品留样
	设置专用成品留样冰箱（柜），每餐每品种(包括主食)留样不少于100g，留48小时以上，并做好记录。
	

	
	
	清洗消毒
	食堂配备有相应的清洗消毒设施，且按规定对设备设施及餐炊具进行清洗消毒并做好记录。
	

	
	
	采购索证
	建立食品、食品原料、食品添加剂和食品相关产品的索证索票和进货查验制度且相关产品的可追溯率达到100%，台账记录完整、准确。
	

	
	
	食品贮藏
	各类食品原料应当分类、分架、隔墙、离地10cm以上存放，食品原料、食品添加剂使用遵循先进先出原则；食品仓库内禁止存放有毒、有害物品及个人生活物品
	

	学

校

商

店

超

市
	设施设备
	具有与经营品种、数量相适应的食品贮存和销售的场所，经营场所与生活区必须分开，保持场所环境整洁卫生，并与其他污染源保持规定距离。
	

	
	质量控制
	销售的预包装食品和散装食品是否符合食品安全标准要求，有无销售假冒伪劣、五无食品、过期变质等食品违法的行为，严格不合格食品的处置，建立不合格食品退市制度。
	

	
	进货查验
	对供货商经营资格进行查验，索取生产企业、供货商营业执照、生产许可证、流通许可证和产品合格证明材料等文件，索取供货商销售发票或有供货商盖章或签名的销售凭证。
	

	学

校

饮

用

水


	开水
	开水桶上锁，盛水容器干净卫生，有开水桶定期清洗消毒记录。
	

	
	
	开水每天更换，无明显异味或有异物。
	

	
	桶装水
	有桶装水水质检验合格报告，权威机构检验每年4次，有批次检验合格证明（自检）。
	

	
	
	有饮用水设施每月定期清洗消毒记录，记录完整，清洗消毒程序合理。
	

	
	分质供水
	过滤、吸附材料定期更换并有记录，有专用制水间并上锁，有洗手和空气消毒设施、强制性脚消毒池、通风换气设施，保持正常使用。
	

	
	
	有水质检测报告书，水质检测结果必须是合格，全年须有权威机构检测两次（开学前）。
	


检查人签字：_______________
被检查学校经办人签字:______________

珠晖区教育文化体育局                       
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　    

年  月  日
附件2：

珠晖区教文体局学校（幼儿园）食品安全管理工作检查情况反馈意见书

被检查单位：

检查时间：         年     月    日

检查人员：

检查意见：

                                (签名)：

被检查学校意见：

                               学校负责人签名：


